,Edelsteale-Wochen”

VOrSPeLSEn

Lauwarme Spa roelquiche 2,50 &
mit Feldsalat und F-Kriuter-vinalgrette,
Kriuterschmand und Parmasegel

Strelfen vom weugunylschen Flanksteak 9,50 €
auf einer Schalotten-Paprika-Salsa
und Kartoffel-Chips

SUPPEN
Kiiftige Rinoer-Boulllon vom irischen weidering 6,00 €

mit Markklibehen und Mark-Crostini

Kokos-Curryschaumsuppe 7,00 €
mlt gebratener Jakobsmuschel

Flschhauptgerichte

Novwegisches Lachstilet 22,70 €
auf Kartoffel-Birlauchstampf olein 18,70 €
uno Wildkyiiutersalat

LSNariation von Meer § Fluss” 26,80 €
(Riesengarnele, Zander, King Fish § Forelle) Rlein 22,20 €

auf elnew getritffeltem
Artischocken-Risotto und glactertem Spargel



Edelsteak-Hauptaerichte

Rinder-Hiiftsteak aus Urnguay

250 9 19 ,60 € Klare feinfaserige StruRtur mit typischem
350 g 24,60 € Rindfleischgeschmack /
Aufzucht auf den Hochweiden Uruguays.

Argentinisches Entrecote-Steak vom Black Angus

=50 9 =1,50 € Tiefrote Farbe mit ausgeprigter
350 9 20,50 € Marmorierung und typischem Fettauge /

Feiner ausgeprigter Geschmack,

Spanisches loerico-Schwein , Fremched Racks-Kotelett”

250 9 21/7 O€ Feine Marmorierung /
250 0 DFFOE Besonders aromatisch, zart und saftig /

Vom siidwestspanischem freilaufenden Weideschwein .

Steak vom argentinischen Grain Fed Beef

250 ¢ Re,50 € 1-jihrige Fiitterung ausschliefilich mit Getreide /

350 g 23,50 € Intensiver Geschmack und ausgeprigte Marmorierung /
Geburt, Aufzucht und Schlachtung in _Argentinien

Rodeo-Rumpsteak vom argentinischen wWetderind

250@ @ﬁ O € Beste Nahrung aus den Hochweiden des Landes /
250 Y 5 ﬁ o £ Kriftiger Rindfleischgeschmack /

Klare, ausgeprigte Marmorierung

Filet-steak vom Black Angus Rind

2509 Qﬁ ﬁ o€ Namensgebung aufgrund der iiberwiegend schwarzen Farbe

250 o) =24 ﬁ O € der Tiere / sehnenfrei / zarter Fleisch-Geschmack nach
Rindfleisch / zarte Marmorierung

Lammriclen-Steak vom Lrischen Salzwiesenlanmm

250@ Re,50 € Aufzucht in Irland / dunklere Farbe als Rindfleisch /
3500, 24,50 € guter Eigengeschmack aufgrund der heimischen

Salzwiesen / sehr mager und zart, leichte Marmorierung



Zu allen Edelsteaks vetchen wir hnew:
Tomaten-Bastlikum-Pesto, Mango-relish mit rosa Pfeffer,
Kriiuterbutter unol Aloll.

Bltte withlen Ste zu hreme Steale tndividuell thre Bellaoewn:

Barolo-Pleffer-Sobe 2,50 €
Gebratene Pllze 2,50 €
Glaslerte Zwiebeln 1,50 €
Gebratene Pllze uno Zwiebeln 2,50 €

Kyiuterbutter / Keteh up /

Mayonnaise / geriebener Meervettich 0,50 €
Brotkartoffeln 2,50 €
Kroketten 3,50 €
Povmmes frites 3,00 €
ROstL-Pormmmes 4,30 €
Bellagensalat 4,50 €

Mediterranes Gemiise vom Grill 4,50 €



Vegetarische Meni-Empfehluung

\/orsp_eﬁse
Spa roelguiche ,50 €

mit Feldsalat und Z-Kriuter-vinatgrette
unod Birlauchschmand

SUDPE
Hausgemachte Minestrone (tlienische cemiisesippe)  ©,00 €
mit Oliven-Crostinis

Hauptoerichte

Schafskise b0 la Provence” 13,90 €
-natur gegrillt mit Kydutern-

aut mediterranem Gemlisebett

uno Pomodoro-Baguette

oder

Grinkern-Burger L Brioche-Biritehen 16,50 €
mit Kirschtomaten-Salsa,
rRucola und Ristl-Pormmies

Dessert

Poanna Cotta 6,50 €
mit Passtonsfrucht-Coulis

und frischer Minze

als 2-Gqang-Mewnit: 25,00 €
(Suppe pder Vorspeise, Hauptgericht und Dessert)
als 4-qang-Menit: 33,50 €

(Suppe, Vorspelse, Hauptgericht wund Dessert)



Dessert

Gemischtes Els 4,00 €
vawnllle-, Evdbeer-, und Schokoladenels

mit waffel

Gemischtes Els 4,50 €

vawnllle-, Evdbeer-, und Schokoladenels
mit Sahnehaube wnd \woffel

Panna Cotta 6,50 €
mit Passtonsfrucht-Coulis kleln 4,50 €
und frischer Minze

C,VL@%—FLQ VARErLE F50 €
mlt wWaldbeeren kleln 5,50 €

undl Evdbeer-Limettensorbet

caté qourmand ,Krone 6,90 €
drel siche Ubervaschungen mit etnem Espresso

Kiseauswahl 7,50 €
mit Felgensent, Brotauswahl klein 5,50 €
uno Butter

Liebe Giiste, falls Sie von Allergien betroffen sind, wenden Ste sich bitte an
unser Service-Personal.

Unsere separate Allergietnbelle erhalten Sie gerne auf Anfrage.



