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Kulinarischer März 
Eine Auswahl von Klassikern der deutschen Küche  

neu interpretiert,  leicht, kreativ & pfiffig!  

 

Vorspeise  

Tatar vom Weiderind -Der Klassiker-  als Vorspeise 16.50 € 

gewürzt mit: Eigelb, Senf, Paprika edelsüß, als Hauptgang 29.50 € 

Zitronenschale, Tabasco,  

Salz, schwarzer Pfeffer & Olivenöl  

dazu reichen wir: Sardellen, Kirschkapern,  

Schnittlauchröllchen, gehackte Petersilie, Schalotten, Essiggurke,  

Bauernbrot mit Landbutter oder Bratkartoffeln 
 

„Wildkräuter-Bowl“ vegetarisch   als Vorspeise 9.50 € 

mit Chicoree & Himbeer-Nuss-Vinaigrette, als Hauptgang 17.50 € 

mariniertem Hokkaido-Kürbis, grüner Spargel,  

gebratene Pilze & Frühlingslauch,  

Selleriestroh & Brokkoliröschen 

dazu reichen wir:   

Kräuter-Baguette & Ciabatta mit Bruscetta-Tomaten-Ragout, 

 

Suppe 

Kraftbrühe von der Strauchtomate vegetarisch  7.50 € 

mit Basilikum dazu Mozzarella-Crostini   
 

Geflügelkraftbrühe       7.50 € 

mit Reis & kleinem Gemüse  
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Hauptgericht 

Wildschwein-Pulled-Pork-Burger     23.70 € 

vom Jäger Bock / Leun   

mit lauwarmen Orangen-Rotkohlsalat  

& Süßkartoffelpommes 
 

Gemüse-Hackfleisch-Frikadelle vom Weiderind  19.90 € 

mit Schmorzwiebeln & Bratkartoffeln 
 

Cordon Bleu vom Schwein      23.80 € 

mit Kartoffel-Dippers & Salatteller 
 

Gebackenes Seelachsfilet      26.50 € 

mit hausgemachtem lauwarmem  

Kartoffelsalat & Remoulade 
 

Gemüse-Curry vegan              20.70 € 

mit Kokos & Duftreis 
 

Frische Pilzpfanne a la creme vegetarisch   19.50 € 

mit Serviettenknödel & Wildkräutersalat 

 

Deftige Krone-Klassiker 

Schnitzel „Wiener Art“       19.80 € 

mit Pommes frites & Salatteller  
 

Paprikasahne-Schnitzel       22.70 € 

mit Pommes frites & Salatteller 
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Schnitzel „Jäger Art“        22.70 € 

mit Pommes frites & Salatteller 
 

„Westerwälder Bauernpfännchen“     15.50 € 

mit Bratkartoffeln, Hausmacher Wurst,  

Spiegelei & Essiggurken  
 

„Rumpsteak Hofmeister“    250 g  34.70 € 

mit Kräuterbutter, Bratkartoffeln    350 g  39.50 €  

& Salatteller 
 

„Unser Kronentopf“       30.60 € 

-Schweinefilet, Schweinerücken & Roastbeef-Medaillon-  

auf Marktgemüse, Kräuterbutter,  

Bratkartoffeln & Spiegelei  
 

Zwiebelrostbraten vom Rinderrücken    34.50 € 

mit Bratkartoffeln, Röstzwiebeln, Jus & Feldsalat 
 

Käsespätzle        12.50 € 

mit Röstzwiebeln  
 

Großer Salatteller mit Baguette     16.70 € 
 

• Portion Kräuterbutter, Ketchup oder Mayonnaise      + 1.00 € 

• Kleiner gemischter Salatteller               + 5.50 €  

 

 

 

 



 
 

 

 
 
 

Telefon 
Telefax 
E-Mail 

Internet 

Hotel „Zur Krone“ 
Obertorstraße 1 
D-35792 Löhnberg 
+49 (0) 64 71 – 60 70 
+49 (0) 64 71 – 607 607 
info@hotel-zurkrone.de 
www.hotel-zurkrone.de 

 

Dessert  

Gemischtes Eis        5.40 € 

Vanille-, Erdbeer-, & Schokoladen-Eis mit Waffel 

auf Wunsch Portion Sahnehaube                + 1.00 € 
 

„Café Gourmand“       9.00 € 

3 süße Überraschungen mit einem Espresso 
 

Hausgemachtes Tiramisu      8.50 € 

mit marinierten Waldbeeren & Minze 
 

Orangencreme         8.50 € 

mit eingelegten Zitrusfrüchten & Pistazien-Parfait  
 

Vacherin Mont-d´Or       11.50 € 

-Schweizer Weichkäse aus Kuh-Rohmilch- 

mit warmem Pflaumenrelish & Röstbrot / Baguette 
 

Käseauswahl        10.00 € 

mit Feigensenf, Brotauswahl  & Butter 

    

Weinempfehlung zum Dessert 

„Late Night“ Riesling Spätlese    01. l  4.00 €  

lieblich, frisch / Weingut Michael Beck / Rheinhessen 

Samos Gran Cru 1985      0.1 l   8.50 € 

Griechischer Dessert-Wein 

                                                                       

Liebe Gäste, wenn Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte bei 

unserem Servicepersonal. Unsere separate Allergietabelle erhalten Sie gern auf 

Anfrage.                                  


