hotellzur

krone

Einmalig

Samstag, 18. Juli 2026 ab 19.00 Uhr

Freuen Sie sich auf einen genussvollen Abend, der Weinkultur und
saisonale Klche auf besondere Weise verbindet.
In einem 5-Gang-MenuU begleiten Sie 10 ausgesuchte Weine, die jeweils in
einem 2er-Flight im direkten Vergleich prasentiert werden — fur ein
spannendes sensorisches Erlebnis.

Finen Wein zu verkosten heiRRt, seine Aromen zu entdecken — und sich die
Zeit zu nehmen, inm auf den Grund zu schmecken.

Was gibt es Schoneres, als Kiiche und Keller mit Genuss zu verbinden?
Ich freue mich sehr, Sie personlich durch diesen Abend zu begleiten.

Mit kulinarischen GrifRRen
Hedmar Schlosser

Bitte beachten Sie:
Nur mit Voranmeldung - Kartenverkauf im Vorfeld

Preis pro Person: 99,00 €
inkl. Aperitif, 5-Gang-Menu & 10 begleitende Weine
Ubernachtungsspecial:
20 % Rabatt auf jede Zimmerkategorie
Heimfahrservice:
Nur mit Voranmeldung (im Umkreis von 30 km)
Fahrtkostenpauschale 10,00 € pro Person

Hotel »Zur Krone», Obertorstrasse 1, 35792 Léhnberg,
Telefon: 06471 - 6070, , E-Mail: info@hotel-zurkrone.de,
nahere Info’s auf unserer Homepage: www.hotel-zurkrone.de
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Karamellisierte Melone
mit Garnele & Minz-Salsa & Brotchips

Doradenfilet vom Grill
auf GemUse-Relish

Pasta mit Steinpilzen
Olivenol & marinierten Tomaten

Saltim Bocca von der Pute
mit mediterranem Kartoffel-Drillingen & Schichtgemuse
dazu zweierlei Pesto

WeilRes Tiramisu
mit Himbeeren

Hinweis:
Bitte informieren Sie uns vorab Uber eventuelle Allergien,
Unvertraglichkeiten oder Winsche zu alternativen Gangen.
Wir beraten Sie gern.
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