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Sonntags-Familien-Barbecue

Unsere Sommeraktion wieder ab 20. Juli 2025
jeden Sonntagmittag 11:30 - 14:00 Uhr

GenieBen Sie den Sonntag gemeinsam mit Familie & Freunden mit frisch zubereiteten

Spezialitaten vom Grill, kreativen Vorspeisen und stBem Highlight zum Abschluss.

Zur BegriBung servieren wir Ihnen:

R 1Glas ,Krone-Sekt” oder ein alkoholfreier ,Krone-Cocktail”
Vorspeisen
Sommerliche Vielfalt auf Etageren — direkt am Tisch serviert, zum Beispiel:
Geeiste Wassermelonen-Chili-Suppe mit Minze
Rostbrotschnitte mit Rindertatar & Wachtelei
Couscous-Salat mit Falafelballchen & Kokosjoghurt
Krautergarnelen auf Barlauch-Crostini
Tomate mit Mozzarella, Pesto & knusprigen Brotchips
Hauptgange
Live-Cooking | Grillstation | Pasta-Station vom Buffet
@ Pasta live aus der Pfanne zubereitet
dazu wahlweise, zum Beispiel:
* Pesto - Tomatensalsa - Bolognese - geriebener Kase - frittierter Rucola
* Rinderstreifen - Putenwdrfel - Mini-Schnitzelchen - Gemdse
& Vom Riesensmoker ,Oklahoma Joe”-
direkt am Buffet tranchiert, zum Beispiel:
* Rosa gebratener Rinderricken
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* Honig-Krustenbraten
dazu servieren wir, zum Beispiel::
* Rosmarinkartoffeln
* Mediterranes Grillgemuse
@ Gratin vom Edelfisch
Lachs, Zander & Garnele
auf Weichweizen und feinem Wurzelgemuse,
prasentiert in der Jakobsmuschel
& Salatauswahl aus dem Weckglas
* Wildkrautersalat & Romana mit Hausdressing
* Griechischer Bauernsalat mit Olivetti-Tomaten, Gurken, Frihlingslauch, Schafskase,
roten Zwiebeln & Oliven
* Fitnesssalat mit Frichten der Saison & Granatapfel-Dressing
Dessert
Am Tisch serviert — der st3e Abschluss lhrer Sonntagsauszeit
,Unsere Krone-Dessert-Variation” in drei feinen Glaschen
Zum Dessert erwartet Sie unsere Kaffee- & Teeinsel
mit Filterkaffee und einer kleinen Teeauswahl am Buffet

Preise
(=) Erwachsene: 34,50 €
inkl. 1 Glas ,Krone"-Riesling-Sekt oder alkoholfreier Lunch-Cocktail, Filterkaffee & Tee
@ Kinder 7-10 Jahre: 16,00 € inkl. 1 Kinder-Cocktail
Kinder bis 6 Jahre sind frei.

Bitte beachten Sie:
Am Sonntagmittag servieren wir ausschlieBlich unser beliebtes Barbecue-Lunch sowie eine
kleine Auswahl an Alternativgerichten (Rumpsteak, Schnitzel & Salat).
Unsere umfangreiche saisonale Speisekarte bieten wir an diesem Tag nicht an.

*k*k

Sie winschen einen separaten Raum oder ein eigenes Lunchbuffet fur Ihre Festlichkeit?
Gern spricht unsere Eventabteilung alle Details mit Ihnen ab. Terminabsprache &
Tischreservierungen unter: info@hotel-zurkrone.de oder 06471-6070
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