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Vorweihnachtliche Gerichte
Vorspeise
Feldsalat mit Apfel-Nuss-Dressing & Reibekichlein 8.50 €
e mit Garnelenspiel3 + 750 €
e mit Speck & Champignons +4.00 €
e mit hausgemachter, luftgetrockneter & naturreiner

Ziegensalami -vom Hof Udo Kolb / Greifenstein-Rodenberg- + 450 €
Suppe
Pastinaken-Cremesuppe 8.50 €
mit gerducherter Entenbrust
Kraftbrihe vom Taunusrind 6.50 €

mit Gartengemuse & Markkl6Rchen
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Hauptgericht
Y2 Westerwalder Bauernente aus dem Rohr 24.50 €
mit Jus, Rahmwirsing, Kartoffelknddel & Schmorapfel

Variation von Rinderroulade & Roastbeef-Medaillon 33.50 €
mit Jus, Krauterbutter, Bratkartoffeln & Salatteller

,Surf & Turf” 59.50 €

-Medaillon vom Black Angus Filet
& Tranchen vom gebratenem Langusten-Schwanz-

dazu Sauce Béarnaise, Reibekichlein & Feldsalat

Wildschweingulasch -aus dem Hessenforst- 25.50 €
mit Rotkohl & Butterspatzle

Gebackenes Rotbarschfilet -paniert- 24.50 €
mit Kartoffel-Feldsalat & RemouladensoRe

Steinpilz-Pfifferling-Lasagne 23.50 €
mit Bergkdse gratiniert,
dazu unser Krauter-Ol & Feldsalat

Spinatknodel 22.50 €
mit Zwiebelschmelz & Wildkrautersalat

Gefullte Zucchini 19.50 €
mit Kichererbsenmus, Rote Beete & Schnittlauch-Joghurt
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Deftige ,Klassiker”
Schnitzel ,Wiener Art” 19.80 €
mit Pommes frites & Salatteller

Paprikasahne-Schnitzel 22.70 €
mit Pommes frites & Salatteller

Schnitzel ,Jager Art” 22.70 €
mit Pommes frites & Salatteller

,Westerwalder Bauernpfannchen” 15.50 €
mit Bratkartoffeln, Hausmacher Wurst,
Spiegelei & Essiggurken

,Rumpsteak Hofmeister” 250 g 34.70 €
mit Krauterbutter, Bratkartoffeln & Salatteller 350 g 39.50 €
,Unser Kronentopf” 30.60 €

-Schweinefilet, Schweinerticken & Roastbeef-Medaillon-

auf Marktgemuse, Krauterbutter, Bratkartoffeln & Spiegelei

Cordon Bleu vom Schwein 2450 €
mit Pommes frites & Salatteller

extra Portion: Krauterbutter, Ketchup oder Mayonnaise 1.00 €
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Dessert & Kase
Klassisches Eis-Trio 7.50 €

,Exklusiv aus handwerklich hergestelltem Gelato von Giovanni L.

Erdbeere / Vanille / Schoko
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e Portion Sahnehaube +1.00 €

Vanilleeis

mit heiBen Himbeeren, 9.50 €
,Liebl Himbeergeist” & Sahnehaube

Hausgemachte Zimt-Panna Cotta 8.50 €
mit kandierten Pflaumen & Walnusseis

Café Gourmand 9.00 €

3 stBe Uberraschungen mit einem Espresso

Kaseauswahl 10.00 €

mit Feigensenf, Bauernbrot & Butter

-Regionale Kuche-

mit Partnern / Lieferanten aus der Region & heimischen Produkten
wie zum Beispiel: vom Hof Udo Kolb aus Greifenstein-Rodenberg
Eier vom Gefligelhof Thomé aus Weinbach

Kartoffeln von der Familie Schmidt aus Runkel-Schadeck

Ihre Familie Schlosser und Ihr "Krone-Team" winschen GUTEN APPETIT
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