LEdelsteak-Wochen”

Vorspeisen

Lauwarmer Linsensalat

mit rosa gebratener Entenlbrust
rRucola und Oliven-Clabatta

Streifen vom uruguayischen Flank Steak
auf einer Schalotten-Paprika-Salsn
wnol Kartoffel-Chips

SMPP@VL

Kriiftige Rinoer-Boulllon von ivischen weidering
mit Markklibehen wnod Mark-Crostind

Spinat-Schaumsuppe
mit gebratener Jakobsmuschel

Fischhauptgerichte
Norwegisches Lachsfilet

auf Kartoffel-Kriuterstampt
wnd Wildkyiutersalat

adation von Meer § Fluss*
Riesengarnele, Zander, King Flsh

auf elnem getriiffeltem

9,50 €

10,50 €

6,50 €

F50 €

22,70 €

233,80 €

Artischocken-Risotto und glactertem That-Spargel



Edelsteak-Hauptoerichte

Rinder-Hitftsteak aus Uruguay
250 ¢ 19,60 €
250 9 24,60 €

klave felnfaserige Struktur mit typischem Rindfleischgeschmack.
Aufzueht auf den Hochwelden Uruguays.

Steak vom argentinischen Grain Fed Beef
250 ¢ 26,50 €

250 g 22,50 €

1-jihrige Fittterung aussehlieblich mit Getreide. ntensiver Gesehmack und ausgepriigte
Marmorierung. Geburt, Aufzueht und Schlachtung tn Argentinien.

Rodeo-Rumpsteak vom argentinischen wetderind
2500, 19,90 €
2509 25,90 €

Beste Nahrung aus oen Hochwelden des Landes.
Kriftiger Rinodflelschgeschmack mit klaver, ausgepriigter Marmorierung.

Filet-steak vom Black Angus Rind
2500 29,90 €
2500 24,90 €

Namensoebung aufgrund der iberwiegend schwarzen Farbe der Tieve. Sehnenfrel mit
zarter Marmorierung uno zarter Rindflelschgeschmack.

Argentinisches Bntrectte-Steak tm Buttermantel
250 ¢ 49,50 €
250 9 59,90 €

Das Flelseh relft in der mit Meersalz verfelnerten guten Butter und erhiilt somit seinen
unvergesslichen butterzarten Geschmack. Zuerst wirvd der Buttermantel vom Fleisch
entfernt und das Flelsch in 3 e dicke Steaks geschnitten. Dle Steaks werden wie gewohnt
gebraten und auf den persinlichen Wunschgargrad gebracht. Jetzt kommt die Butter Zum
Einsatz: Bel niedriger Temperatur wivd diese geschmolzen, aber nicht gekocht! Damit thr
Steak einen hervorragenden Buttergeschmack hat, betriufeln wir es it oer flissigen
Butter. Guien Appetit!



Spanisches tberico-Schweiln ,Frenched Racks-Kotelett”
250 ¢ 21,70 €
250 g 2FF0 €

Eln echter Hingucker, das Stick mit dem freigelegten Rippenknochen stammt aus dem
RiUcken. Das intramuskulive Fett und der Fettrand hinterlassen ime Flelsch elnen
bntensiven Geschmack! das tberico Frenched rRack wird auf dem Grill 2-3 Minuten gegart
wnd odann bel Niedertemperatur fitr &-7 Minuten b Ofen nachgegart!

Irisches Donald Russel Hanging Tender ,Nierenzapfen
2509 26,20 €
2509 48,50 €

Das Hanging-Tender ist ein Steak aus der Brusthihle zwischen den belden Nierenstollen.
Es st sehr geschmacksintensiv und zart und von Rompakter Konsistenz. in den USA und
in Frankreich ist es schon lange populily, in Deutschland ist es bisher eher bel den BBR-
Spezialisten bekannt. Aus den anderen Kitchen bekannt als: ,Hanger sSteak (USA)
Longlet” (Frankreich), ,Herzzapfen” (Osterreich). Das Flelsch ist stark marmoriert wnd die
Muskelfasern sind sehr kurz und verlaufen nicht liings, sondern quer zur Mittelsehne.
Das Hanglng Tender aus rland ist tdeal fitr die Zubereltung auf dem Grill geelgnet. Wir
braten es vowm belden Seiten 2-3 Minuten - je wnach bicke, an wnd garen es bel
Niedertemperatur bm Ofen fir ca. & Minuten nach.

Zu allen Edelsteaks rveichen wiv thnen
Tomatenbutteyr

Mango-Relish mit rosa Pfeffer
Kriuterbutter § Aloll

Bitte wihlen Sie zu threm Steak individuell thre Beilagen

Bratkartoffeln 2,50 €  Bavolo-Pfeffer-Sobe 2,50 €
Kroketten 3,50 € Gebratene Pilze 2,50 €
Ponmmes frites 3,00 € Glasterte Zwiebeln 1,50 €
ROSEL-Pommes 4,30 € Gebratene Pilze § Zwiebeln 3,50 €
Relbekiichleln 4,50€  Bellagensalat 4,50 €
coté de Paris-Butter 1,50 €
Mediterranes Gemiise vom Grill 4,50 €

Ketehup / Mayonnaise / geriebener Meerrettich 0,50 €



Vegetarische Menli-Emptehlung

VQVS};BLSC

Lauwarmer Linsensalat
mit gebratenen Kidiutersaitlingen, Salatstraub
und Oliven-Cclabotta

Sup@g
S}niwat-sma UMSUPPE
mit Gemiise-Crostind

Hauptgerichte

Schafskise ,a la Provence
-natur gegrillt mit Krfiutern-
auf mediterranem Gemiisebett
und Pomodoro-Baguette

odler

Spaghettl aglio e olio
mit geschwenkten Kirschtomaten,
Ralt gepresstem Olivendl, Parmesan und Rucola

Dessert
Grieb-Flammerie
mit waldbeeren wnd Mango-Sorbet

als 2-Ggang-Menit

Suppe pder Vorspelse, Hauptgericht und Dessert

als 4-qang-Menit

Suppe, Vorspeise, Hauptgericht und Dessert

850 €

6,00 €

14,90 €

15,50 €

F,50 €

26,00 €

33,50 €



Dessert

Genischtes Eis 4,00 €
vawntlle-, Evdbeer-, und Schokoladenels

mit waftfel

auf wunsch Portion Sahnehaube + 0,80 €
Griechischer Joghurt

mit Raramellisterten walniissen, 6,50 €

marintlerten Zitrusfricchten wnd frischer Minze

Grieb-Flanumerte F50 €
mit waldbeeren und Mango-Sorbet

café qourmand ,Krone” 6,90 €
drel siche Uberraschungen mit elnem Espresso

Klseauswahl F,50 €
mit Felgensent, Brotauswahl
o Butter

Liebe Giiste, falls Ste von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an
unser Service-Personal.

Unsere separate Allergietabelle evhalten Sie gerne auf Anfrage,



